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G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

GOUBARD
Famille

DOMAINE GOUBARD
71390 Saint-Désert - Bourgogne - France

Tél. (33) 03 85 47 91 06

bourgogne-goubard.com

Cépage : 

Chardonnay

Sol : 

calcaire et marneux

Exposition : 

sud-est - Altitude environ 250m

Date moyenne de plantation : 

1980

Vinification - Élevage

• Pressurage pneumatique lent.  
• Fermentation à basse température. 
• Élevage 20% en fût neuf.

Dégustation

Sa belle couleur est or pâle. Le nez évoque des arômes floraux 
(fleur d’acacias). 
En bouche, sur une belle richesse, il offre de la tension,  
de la minéralité (pierre à fusil). Les notes miellées lui offrent  
une belle finale longue et persistante. Parfait avec les poissons,  
les fruits de mer ou une viande blanche (volaille de Bresse,  
veau en sauce…)

Température de service : 

14°

Garde : 

5 ans

Montagny 1er Cru
“les coères”

L’expression même du chardonnay  
avec ce premier cru de Montagny  

à la texture généreuse et riche.

BLANC


