ﬁ Famille
GOUBARD

calcaire et marneux

GRAND VIN DE BOURGOGNE

@ Exposition :

sud-est - Altitude environ 250m

¥ Date moyenne de plantation :

BLANC

* Pressurage pneumatique lent.
* Fermentation a basse température.
° Elevage 20% en fat neuf.

Montagny 1¢ Cru
“LES COERES”

Lexpression méme du chardonnay
avec ce premier cru de Montagny
a la texture généreuse et riche.

! Dégustation

Sa belle couleur est or pale. Le nez évoque des ardbmes floraux
(fleur d'acacias).

En bouche, sur une belle richesse, il offre de la tension,
de la minéralité (pierre a fusil). Les notes miellées lui offrent
une belle finale longue et persistante. Parfait avec les poissons,

7 Neamil les fruits de mer ou une viande blanche (volaille de Bresse,
QOUBARD veau en sauce...)

@ a Température de service :

Montagny 19€ b Garde -

“Lis CORRES”

DOMAINE GOUBARD . \ppellation Montagny 1 Cru Controlée 5 ans
71390 Saint-Désert - Bourgogne - France 0 o s . o 543 Pere Fcusel VoGO
Tél. (33) 03 85 47 91 06 4 PRODUIT DE FRANCE

bourgogne-goubard.com

A CONSOMMER AVEC MODERATION.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.



