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G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

GOUBARD
Famille

DOMAINE GOUBARD
71390 Saint-Désert - Bourgogne - France

Tél. (33) 03 85 47 91 06

bourgogne-goubard.com

ROUGE

Cépage : 

Pinot Noir

Sol : 

calcaire et argileux

Exposition : 

sud

Date moyenne de plantation : 

1971

Culture : 

• Travail des sols 
• Vendange manuelle.

Vinification - Élevage

• Cuvaison de 10 à 15 jours avec pigeage et remontage des jus. 
• Élevage en fût dont 25 % de fût neuf 
• Mise en bouteille avec légère filtration.

Dégustation

Ce 1er cru Les Byots est situé à hauteur des maisons  
de Mercurey et regarde le sud. 
Il est ample, généreux et charnu, avec une belle maturité  
et des saveurs prononcées de fruits rouges. Elégant, il vieillit  
avec bonheur. Indéniablement, les viandes sont pour lui : en sauce 
ou mijotées. Tout comme les fromages affinés et fermentés.

Température de service : 

15°

Garde : 

Jusqu’à 10 ans, voire plus

Mercurey 1er Cru
“les Byots”

Appellation réputée de Côte Chalonnaise,  
le Mercurey Premier Cru les Byots est un vin 
corpulent, ample et généreux. Des caractères  

qui disent sa magnifique situation.


