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GRAND VIN DE BOURGOGNE

BLANC

Crémant
de Bourgogne
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La Bourgogne fait la féte
et donne toute son effervescence,
son dynamisme avec ce Crémant de Bourgogne blanc,
fruit de I'assemblage de trois cépages.
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{8 Vinification - Elevage

« Elevage long de 18 mois sur lattes pour apporter
complexité aromatique et ampleur.

! Dégustation

Synthése de la Bourgogne, le Crémant de Bourgogne offre, ici,
les terroirs et I'expression des cépages pour une magnifique
effervescence et un train de bulles fines.

Le nez est épanoui avec des fruits mars (coing), des notes
discrétement florales.

En bouche, 'attaque est souple avec une bonne intensité
aromatique (agrumes, fleurs blanches). Le vin est structuré,
avec une finale longue.

A déguster a I'apeéritif, lors de vos événements festifs

mais aussi a table, avec un poisson ou un dessert.

ﬂ Température de service :

A boire maintenant ou dans les 2 ans

A CONSOMMER AVEC MODERATION.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.



