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G R A N D  V I N  D E  B O U R G O G N E

GOUBARD
Famille

DOMAINE GOUBARD
71390 Saint-Désert - Bourgogne - France

Tél. (33) 03 85 47 91 06

bourgogne-goubard.com

ROUGE

Bourgogne  
Côte Chalonnaise

Mont-Avril

Le Mont-Avril est le lieu-dit emblématique  
du domaine Goubard, depuis les années soixante.  
Son coteau domine Saint-Désert. Autrefois planté  

de vignes, les parcelles avaient été abandonnées  
au début du 20e siècle. Michel Goubard a redonné vie 

à ce terroir et toute sa renommée.

Cépage : 

Pinot Noir

Sol : 

argilo calcaire

Exposition : 

sud-est à une altitude de 420 m

Date moyenne de plantation : 

1985

Vinification - Élevage

• Vinification traditionnelle avec pigeage et remontage. 
• Cuvaison de 10 à 15 jours. 
• Elevage en fût de chêne dont 15% de fût neuf. 
• Mise en bouteille  avec une filtration modérée.

Dégustation

Ce Mont-Avril est le reflet du savoir-faire du domaine. Sa couleur 
est nuancée et profonde. Il exprime la gourmandise et un équilibre 
subtil apportés par l’assemblage de nombreuses parcelles d’altitudes 
différentes. Parfait avec des terrines, une andouillette, des brochettes, 
pourquoi pas une pizza ou un camembert. Après quelques années,  
à servir avec une viande en sauce (pot-au-feu, bœuf bourguignon).

Température de service : 

14°

Garde : 

3 à 8 ans


